
Diverse thee van Blanche Dael   3.00 
Verse thee – munt of gember  3.70
Chai latte thee van Molina  4.50
Add on: Havermelk  0.50
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Borrel?
Vanaf 15:00 tot zo lang het gezellig is kunnen jullie 

bij ons terecht voor een goede borrel met bitterballen van Holtkamp 
en diverse andere heerlijke hapjes. Tevens schenken wij Heineken en 

Brouwerij ’t IJ van de tap. Grote groepen zijn mogelijk.

Heineken 0.0%    4.50 
Brouwerij ’t IJ  Vrijwit 0.5%  5.90 
Jopen NON IPA 0.3%   5.90
A!igem Blond 0.0% 5.90

Coca-Cola, Fanta, Fuze Tea, Chocomel e.d. 3.50 
Chaudfontaine Blauw/Rood  3.50
Super Soda Ginger Beer   4.00
Fever Tree Tonic   4.00
Double Dutch Ginger Ale   4.00
Appelaere Appelsap   3.75
Big Tom Tomatensap   5.00
Verse jus d’orange - klein/groot      4.50/5.50 
Plat (0.75)    7.00
Acqua Panna
Bruis (0.75) 7.00
S. Pellegrino

FRISDRANKEN

Lungo     3.00 
Cappuccino    3.50 
Espresso    2.80
Dubbele Espresso   3.70
Espresso Macchiato    3.00
Ko"e Verkeerd   3.50 
Latte Macchiato    3.70 
Flat White    4.10
Add on: Havermelk  0.50

KOFFIE

THEE

Heineken 5% (25cl)   3.90
Heineken 5% (22cl)   3.50 
De Eeuwige Jeugd Lellebel 5.7% (30cl) 5.90
Brouwerij ’t IJ IJwit 6.5% (30cl)  5.90
Texels Skuumkoppe 6% (30cl) 5.90
Oedipus Gaia IPA 7% (25cl) 5.80
   

BIER VAN DE TAP

La Chou#e Blond 8%   6.50
Duvel Blond 8,5%    6.50
De Eeuwige Jeugd Bullebak 7,7%   6.30
Brouwerij ’t IJ  IPA 6,5%   6.30
Liefmans Fruitesse 3,8%  6.00
Two Chefs Imperial Porter 8%  6.30

BIER OP FLES

ALCOHOLVRIJ

Butcha Hop & Grapefruit   5.50 
Bio kombucha gebrouwen met citra-hop en eik.

Butcha Ka!r & Lime  5.50
Bio kombucha gebrouwen met verse gember en 
limoenblad.

Een keer iets anders?

Wit 
Par Hasard Blanc  5.75/26.00 
IGP d’Oc Blanc 2020, Frankrijk 

Rood 
Par Hasard Rouge  5.75/26.00
IGP d’Oc 2019, Frankrijk 

Rosé (rosé van het jaar ’18/’19/’20)    5.75/26.00 
IGP Pays d’Hérault 2022 Grenache, Frankrijk 

Mousserend   8.50/37.50 
Crémant de Bourgogne Brut Royale, Frankrijk 
Louis Loron et Fils (100% Chardonnay)

WIJNEN

Uit Maastricht, echte 
ko"e en thee branders





Kip          11.50
Sous vide gegaard. 
Met avocado, bacon, cherrytomaat, pecorino & tru!elmayo

Pompoenspread      9.50
Huisgemaakt. Met feta, bladspinazie & pompoenpitten 

Mashed avocado     10.00
Huisgemaakt. Met geitenkaas, komkommer, zonnebloempitten & radijs

Hummus       9.00
Huisgemaakt. Met gegrilde groenten, zonnebloempitten & sriracha saus

Geitenkaas       10.50
Met walnoot, komkommer, zongedroogde tomaat, honing & balsamico 

Parmaham        12.00
Met mozzarella, pesto & geroosterde pijnboompitten

Tonijnsalade        10.00
Huisgemaakt. Met cherrytomaat, komkommer, sesam zaadjes & kappertjes

Gerookte zalm        12.50
Met avocado, kappertjes, ingelegde ui, sesam zaadjes, komkommer & wasabi mayo

Holtkamp croquetten       10.00
Op twee sneetjes brood. Keuze uit kalf, kaas of garnaal (+2.50)

Bullebal       11.00
Twee huisgemaakte gehaktballen met satésaus, lente ui, gebakken ui & komkommer

Kipsaté         11.00
Sous vide gegaard. Met satésaus, komkommerzuur & gebakken ui

Uitsmijter – 3 eieren op twee sneetjes brood     9.50
Keuze uit diverse toppings (+1.80 per topping)
Jonge kaas/ Reypenaer kaas/ Tomaat/ Mozzarella/ Bacon/ Ham/ Avocado/ Gerookte zalm

VERS BELEGDE BROODJES
Keuze uit wit of bruin landbrood

Cheesecake van Patisserie Holtkamp 5.50

Appeltaart van Patisserie Holtkamp 5.50
Met slagroom (+0.50)

Huisgemaakte brownie  4.50
Met een bolletje vanille-ijs

Huisgemaakt bananenbrood  3.50

ZOET

Ham kaas 7.00

Caprese 7.75
Met mozzarella, tomaat, pesto & basilicum

Spicy tuna melt 8.75
Met tonijnsalade, jonge kaas, jalapeño & sriracha

Geitenkaas 8.00
Met spinazie, honing & geroosterde pijnboompitten

TOSTI’S



Heeft u een allergie of dieetwens? Laat het ons weten!

Onze vegetarische gerechten
Weinig tijd? Deze gerechten zijn snel klaar!

Par Hasard deluxe burger  19.75
Op brioche bol met sla, tomaat, augurk, gekarameliseerde ui, 
bacon, koolsla, Reypenaer kaas & Par Hasard frites

Beyond burger   20.50
Plantaardige burger op brioche bol met sla, tomaat, augurk, 
gekarameliseerde ui, koolsla, Reypenaer kaas & Par Hasard frites

Kipsaté  20.00
Kippendij, satésaus, komkommerzuur, kroepoek & Par Hasard frites

Limburgs zuurvlees 20.50
Authentiek stoofpotje in zuur van rund, ontbijtkoek, laurierblad, 
kruidnagel en witte ui. Geserveerd met Par Hasard frites & huisgemaakte appelcompote

Par Hasard frites  5.00
Met saus naar keuze (piccalilly mayo, ketchup of curry)

HOOFDGERECHTEN

Caesar salade        16.50
Met kippendij, bacon, pecorino, komkommer, cherrytomaat, ansjovis & croutons

Gerookte zalm        17.25
Met avocado, kappertjes, ingelegde ui, cherrytomaat, komkommer, sesam zaadjes & wasabi mayo

Geitenkaas        15.50
Met walnoot, komkommer, cherrytomaat, zongedroogde tomaat, honing & balsamico

Vegan salade        14.50
Met vegan kaas, gegrilde groente, linzen, zonnebloempitten, cherrytomaat & croutons

SALADES

Roomboter croissant
€6.00 // Tot 12.00 uur

Twee verse roomboter 
croissants geserveerd met 

aardbeienjam & kaas.

12-Uurtje
€15.00 // Tot 4 pers.

Lunchklassieker geserveerd 
met een kopje soep, spiegelei, 
kalfs- óf kaaskroket & brood.

Kopje soep
€8.00

Wekelijks wisselende 
vegetarische soep, 

geserveerd met toast. 


